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APPELLATION D'ORIGINE VIN DELIMITE DE QUALITE SUPERIETRE

Raisin Volé 2010

Terroirs :

Le terroir du Tursan bénéficie d’une situation @tique privilégiée, bordé par la grande forét
des Landes, les®® plissements des Pyrénées océanes et les berdiéslolar. Le Clos Cazalet
s’étend sur des coteaux argilo-calcaire et arglioesix.

Cépages :

Cabernet Franc : 60%
Tannat : 40%

Vendange et Vinification :

Vendangés manuellement, les raisins sont mis ea apres avoir été égrappes et légerement
foulés. Maceération préfermentaire a froid pour &xérun maximum d’ardmes et de couleur.
Fermentation alcoolique a 25 °C. 7 jours de cuvasaur le Tannat, 21 pour le Cabernet Franc.
Fermentation malo-lactique en cuves, apres écogageessurage.

Elevage de 4 mois en barriques.

Consommation :

Dégustez cette bouteille a température ambiant®es délectant d’'une cbte de boeuf grillée sur
des sarments de vigne ou en savourant un bon feo@grebis des Pyrénées.

Dégustation :

Raisin Volé possede une couleur grenat profondae. &z révele des arbmes de fruits rouges
(cassis, madre) et de réglisse. Sa bouche, moréaniee a I'attaque, se prolonge délicieusement
avec des tanins souples donnant une finale longégicte.

Conservation:

Il s’agit de notre premier millésime, nous n'avai®c pas de recul pour connaitre I'évolution
sur du long terme. Nous sommes estimons cepeneldeinps de garde a au moins 5 ans. Dans
tous les cas il faut le conserver au frais dansngroit sombre.



